LAUDO DE AVALIAGAO SENSORIAL VULCANICA

— COFFEE——

METODOLOGIA SCA En{-

Avaliado por: Mariana Nakagawa - Licensed Q-Grader
mariana@vulcanicacoffee.com.br | +5511 9 8593 2327

08/10/2025 Avaliagdo Sensorial
0S.A.0810.2025/02 O Mapeamento de Qualidade
NOME: Café Lozano

siTiO: Sitio S&o Benedito

ALTITUDE:

REGIAO: Andradas / MG _ Regido Vulcanica

VARIEDADE: Arara LOTE

PROCESSO: Natural e Y=
214/25

PENEIRA 17+

SAFRA: 2025/26

AVALIACAO SENSORIAL

FRAGRANCIA / AROMA 7,50 Chocolate, aucar mascavo e caramelo
SABOR 7,50 Chocolate, aucar mascavo e caramelo
FINALIZACAO 7,50 Média / Citrica e doce lembranndo chocolate
ACIDEZ 8,00 Citrica de intensidade média
CORPO 8,00 Macio
UNIFORMIDADE 10
AUSENCIA DE DEFEITOS 10
DOCURA 10
EQUILIBRIO 7,50
AVALIACAO FINAL 7,50
XICARA INTENS.

TOTAL 83,50

Vulcanica Coffee Torrefagdo, Comércio e Exportagao de Café LTDA. aope- , a,é.tq,“e_
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